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Fiiszerpaprika-termesztes és -kutatas Tunéziaban

Europdban és Afrikdban sokfe-
1é évszazadok ota kedvelt flszer
a paprika, de barmelyik orszagrol
legyen is sz6, mindenitt jovevény
a faj, hiszen az amerikai kontinens
folfedezése utan kerult at az Atlan-
ti-6cedn keleti partjara, majd terjedt
el a Foldkozi-tenger medencéjében,
annak északi és déli partvidékén
egyarant. Igaz ez Tunézidra is, ahol
egy specidlis, leginkdbb ételizesito-
nek mondhato terméket, a harissa-t
(korianderrel, kdbménnyel, séval és
fokhagymaval kevert flszerpapri-
ka-krém) készitik bel6le és ugy tart-
jak, igazi tunéziai dologrol van sz6
- noha legalabb ilyen kedvelt Libia-
ban és Algéridban is.

Ami a paprika termesztésének
tertileti és mennyiségi megoszlasat
illeti, a Tunisztol délkeletre mintegy
150 kilométerre taldlhato Kairouan
kornyékén talalhaté a paprikafol-
dek 40%-a és itt terem meg az Osz-
szes mennyiség 30%-a. A Tuniszhoz
kozeli Cap Bon-félsziget a vetésteru-
let és a mennyiség egyarant 17%-at

Paprikafesztival Nabeulben

igy késziil a hagyomanyos harissa

adja, ezt koveti Sidi Bouzid, amely
a termdtertlet 13%-a és innen érke-
zik a megtermelt mennyiség 18%-a.
Emlitésre érdemes még az orszag
északnyugati részén taldlhaté Le
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A nem oda illo részek kézi valogatasa
a szalag elején

Kef, itt taldljuk a paprika termétert-
letének 5, megtermelt mennyiségé-
nek 8%-at.

Tunézia-szerte 15 ezer gazdilko-
do foglalkozik flszerpaprika-ter-

Szaritott paprikafiizérek Tuniszban
egy fiiszeresnél
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Van foldolgozo, aki nem fogad miianyag zsakban érkezo paprikat, mivel gy véli, a jutazsakkal
ellentéthen sokkal konnyebben és gyorsabban romlik benne az alapanyag

mesztéssel, 2015-ben 19 500 hektart
foglalt el ez a kulttra, a betakaritott
termés 370 ezer, tavaly 350 ezer ton-
na volt. A 2015-ben megtermelt 370
ezer tonnabol 62 ezer tonna kerult
a foldolgoz6 tizemekbe, amibdl 30
ezer tonnanyi végtermék, azaz ha-
rissa készult. A szezonban a napi
foldolgozo-kapacitas 3 ezer tonna, a
normalisan 800 dllando alkalmazott
mellett ilyenkor a gydrak Osszesen
tovabbi ezer idénymunkdst alkal-
maznak. 2011-15 kozott az atlagosan
évente 31 ezer tonna harissa késziilt,
amibdl dtlagban 11 900 tonndt ex-
portaltak. Ebben az 6t évben a f6
exportpiac Libia volt, ide kertlt a
kivitel 52%-a, ezt kovette Franciaor-
szdg (28%). A harissa-gyartds koti
le a konzervgyarak kapacitdsanak
15%-at és a paprika ennek koszon-
hetéen a paradicsom utin a mdso-
dik legfontosabb konzervipari alap-
anyag.

Fliszerpaprika-kutatas allami
hattérrel

A tunéziai flszerpaprika-kutatds
egyik letéteményese, sét kdzpontja
a Tunéziai Nemzeti Mez6gazdasi-
gi Kutatdintézet (INRAT) Tunisz-
ban, de folyik ilyen tevékenység a
vele egy korbe, azaz az IRESA égi-
sze ald tartozo tuniszi agrarmérno-
ki karon (INAT) is. Az INRAT altal
jelenleg foly6 fuszerpaprika-prog-
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ramban a hideghajtatisban a téli
honapokban el6fordulé  kifejezet-
ten alacsony hémérséklet (+5 °C)
melletti eredményes terméskotés
foltételeit vizsgaljak és igyekeznek
a kotott bogyok szamat novelni. Ez
azért fontos, mert a jelenleg hasz-
nalt fajtak ugynevezett kettés hasz-
nositasuak, mivel az elsd kotések-
bdl szarmazo bogyokat a termeldk
rendszerint friss fogyasztisra ér-
tékesitik kozvetlentil vagy a nagy-
bani piacon, itt pedig a koraisig a
szezonkezdeti magasabb drak miatt
nagyon fontos szamukra (ennek
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persze a foldolgozok nem ortlnek,
mert egyrészt kevesebb lesz az alap-
anyag, masrészt késébb kezdddik a
szezon).

Az INRAT jelent6s eredményeket
mondhat maganak a paprikdk be-
tegség-ellenallosagra valo nemesité-
sében, ilyen példaul a lisztharmat-
rezisztencia (Leveillula taurica),
a TMV, a PVY 0, 1 és 2 tdrzsével
szembeni ellendlld képesség be-
épitése a fajtakba (jelenleg harom
lisztharmat-rezisztens fajtajeloltjuk
van), tovibbd elkezdték a munkat a
CMV-re is, am eziddig a harom virus
elleni rezisztenciat nem tudtik egy-
azon fajtaba beépiteni.

A tunéziai kutatok rendelkezésé-
re 4ll a nemesitésben egy nagyon
komoly helyi genetikai bdzis, ami
elsésorban a kilonbozé tajfajtakat
takarja. Szandékukban all ezeket
minél alaposabban leirni, lehetéség
szerint szekvendlni (erre azonban
jelenleg nincsenek meg a sajit esz-
kozeik) azért, hogy a 16 vizsgalt tdj-
fajta kozotti esetleges rokonsdgot
meghatarozzak és tulzott egyezés
esetén csokkenteni tudjdk a gén-
bankba helyezendd fajtik szamat.

Harissa-gyartas ipari
méretekben

Ahogy Magyarorszagon élesen
kulonbozik egymastdl a kisgazda-
sagokban, szigortan a tradicionalis
technologidval torténd Grleményke-

Barmilyen furcsa, ez nem ikersor, hanem egyetlen sor...
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Parazson megsiitott, famozsarban péppé tort zold paprikabol késziil a tunéziaiak egyik kedvelt
eloétele, a mechouia, vagy magyarul siilt paprika-salata

szités és az ipari elédllitds, igaz ez a
tunéziai harissa-készitésre is.

(A harissa alapvetéen egy tradi-
ciondlis hazi/kisipari termék; ma
az ipar mar masként all hozza, mds
a termék jellege - kisebb szaraza-
nyag-tartalom, a magok hiany.)

Az igazi, hagyominyos el6dlli-
tasnal szikkasztott bogyokat hasz-
ndlnak. A harissahoz valé paprikat
el6szor napon kiteritve vagy folféz-
ve szikkasztjak egészen addig, mig
viztartalmdnak jelentds részét el
nem veszti, de még elég rugalmas
marad ahhoz, hogy egy htisdardlon

le lehessen dardlni és egy kavarha-
to pépet adjon. A konzervgyarba
beszallitott paprika feldolgozdsa a
Jklasszikus” ipari technologia sze-
rint friss termésbdl torténik, azaz a
30-40 kilos zsakokban érkezé anyag-
bol a szalagra folontés utan elGszor
kézzel kivalogatjdk a nem oda ill6
novényi részeket és egyéb idegen
anyagot, majd mossdk és darabol-
jak a nyers paprikat. Ezt kovetéen
az anyagot 90 °C-os gézzel kezelik,
hogy a terméshids minél jobban
elvilion a kutikulatdl, tovabba
olyan allapotba kertiljon, hogy egy

centrifugdlds utdn gyakorlatilag
szoszként mehessen tovibb a rend-
szerben.

A frissen nyert szosz a gyartasi
folyamat elején 7-8% szarazanya-
got tartalmaz, ezt a mutatdt a fi-
szerek (s6, zuzott fokhagyma,
6rolt komény és koriander) hoz-
zdaddsa utdn 75-80 °C-on viakuum-
desztillacioval 14%-ra emelik, majd
kovetkezik a f6zés a hatalmas kuk-
takban”. Ezt koveti a konzervdo-
bozba vagy tubusba toltés - ezek
lezardsdig tartani kell a technologia
szerinti 90-95 °C-os hémérsékletet -
és a pasztorizalas, majd a hiités, ahol
40 perc alatt 45 °C-ra hl a termék.
Erdekesség, hogy sokszor ugyana-
zon a soron, amint a paprikdt feldol-
gozzdk, torténik a paradicsomé is,
csak alacsonyabb héfokon, sét k-
l6nb6z6 lekvarok is készulhetnek
ezeken, természetesen nagyon ala-
pos takaritast és ligos mosdst beik-
tatva az egyes termékek kozott.

Es mi térténik a szant6foldon?

A meglitogatott termel6 az egyik
legnagyobb Kerouan kornyékén,
évente 15-18 hektaron termel pap-
rikdt. Az alkalmazott technol6gia 18

Hangulatos fiiszerpiac Nabeulben
savanyusaggal, harissaval és orolt
fiiszerekkel - hozzaértok szerint ez
utobbiakat nem lenne szabad igy arulni,
mert gyorsan elvesztik az aromajukat - igaz,
de akkor mi vonzana a tekintetet?
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Rendes, tiszta, jol folszerelt labor - ahogy annak lennie kell

ezer t6/hektiros novényallomany
mellett 1,5 méteres sortavot és 0,4
méteres tétavot takar, majus elejei
ultetéssel. Az tiltetés kézzel torténik,
tipkockds paldntdkat hasznalva, a
gyomirtds mechanikai, a névények
stabilitdsinak novelése érdekében
a sorokat bakhitazzdk, erre kertl
a csepegteté ontozéshez hasznalt
cs6. A tapanyag-gazdalkodads 10-15

tonna/ha birkatragya kijuttatdsaval
kezdodik, amit a tenyésziddszak so-
ran tapoldatozdssal egészitenek Kki.
Evjarattol fuggéen 15-30 tonna/ha
termést érnek el, amit legalabb 3-4-
szer szedve takaritanak be. A ten-
ger és a nyugati hegyvidék kozott
Jféluton”, mindkett6tél 60-80 kilo-
méterre taldlhatd Kerouan, ahol 20-
25 évvel ezel6tt még gyakorlatilag
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ismeretlen volt a kertészeti kultarak
termesztése. Késdbb engedélyezték
a 100-150 méteres vagy ennél is mé-
lyebb kutak fardsat, ami hatalmas
lenduletet adott az intenziv kerté-
szetnek egy olyan régioban, ahol az
éves csapadék 200-400 milliméter
kozott van és eléfordulhat, hogy fél
€évig nincs eso.

Az 1it meguvaldsitdsdt a KKM TDF fi-
nanszirozdsa tette lehetove, a sikeres
lebonyolitds a nagykdvetség kozremii-
kodesenek koszonheto, kiilon készonet
illeti mindezért Fodor Zoltdan kiilgazda-
sagi attasét.
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Kongskilde Vibromaster 3000
magagykészité kombinatorok megujult kivitelben

5,6-6,5-7,5-8,3 méteres munkaszélesség
Super S kapak

Hidraulikus nyitas-csukas

Valaszthato hengertipusok

Hidraulikusan allithaté frontsimito
Automatikus szallitasbiztositas

Kongskilde Vibromaster
magagykészité kombinatorok

4,3-6,7 m munkaszélesség
SQ/S kapak

Hidraulikusan Gsszecsukhato
4 db mélységallito kerék
Simitolemez

Valaszthato rogtéré henger

Talalkozzunk az AGROmashEXPO-n
2018. januar 24-27. kozott az A pavilonban

(K)xonGskiLDE

Moving agriculture ahead



